fein und kost

KLEINIGKEITEN GROSSARTIG

ANTIPASTI - PLATTE

Wu”@prosciuﬁo Pannonico von Hans Bauer, Mailander Salami und Spionoﬁro von Tl’]um,

Ké&se von Jumi oder Hoquzinger, Ricotta-Pecorino-Creme, Oliven

klein 11,90
grof 23,80

PROSCIUTTO - TELLER

Hauchdinn aufgeschnittener W ulkaprosciutto Pannonico von Hans Bauer, Oliven

klein 8,90
grof 17,80
GENUSSPLATTE nach Gewicht

Delikatessen zum Selber aussuchen aus unserer Vitrine

DAZU empfehlen wir unser frisch gebackenes Bio GEBACK von Joseph Brot
Jour Erdapfel Handsemmerl, 30 g 180

XO Erd&pfe| Couvertbrot, 1770 g 4,50

F/oum/ges Erc/dpfe/brof mit dinner, go/dbroumer Kruste.
Erddpfe/ mit Weizenmehl, Weizengr/'eﬁ und Souerfeig

Erdapfe| Durum S+cmger|, 100 g 420
Emzigorﬁg [muspr/g und resche Kruste dank Durum, innen soft und
super sofﬁg, We/zenmeh/, Weizengr/e@, gekochfen BiofErddpfe/n.

Joseph Couvert Brot, 140 g 4,50
Milder, ausgewogener Geschmack, 75 % W eizen und 25 % Roggen,

innen f/oumig, ouBergewéhn/ich knusprige Rinde, 48 h Teigruhe bevor
der Teig von Hand gefaltet und gebacken wird. Hefefrei

Preise in Euro inkl. 10 % M\WSH AHergeanweise: Gerne kénnen Sie bei uns noch\fragen.



EXTRAS je 2,00

Portion Oliven
Pikante Aioli mit konfiertem Knoblauch
Ricotta-Pecorini-Creme

Paté di tonno - nach dem Rezeer der |egenc|dren Horrys Bar, \/enedig

Feigensenf

fein und kost BESTSELLER
OSKAR 5,20

Wiener Beinschinken von Thum, Biohondsemmeﬂ, Kren, Gurkerl

FLAMMKUCHEN je 6,80

W ulkaprosciutto Pannonico von Hans Bauer/ Ricotta-Pecorino-Creme / rote Zwiebel / Rucola

Bio-Schafkése von Hoquzinger / Ricotta-Pecorino-Creme / rote Zwiebel / Rucola

fein und kost TRAMEZ ZINI je 5,50

Tramezzino HANS

Wu”(cprosciuH'o Pannonico von Hans Bauer, pikorﬁe Aioli mit konfierterm Knoblauch, Rucola

Tramezzino HARRY
Thunfischpaté nach dem Rezept der legendéren Harry’s Bar in Venedig, Kapern, Rucola

Tramezzino ROMAN

Wiener Beinschinken von Thum, RicoHo—Pecorino—Creme, Kren, Rucola

Gerne stellen wir ein Tramezzino nach WUNSCH zusammenl!

SUSSES
Wir empfehlen unser TAGESANGEBOT - immer wieder etwas Neues

Wir freuen uns wenn lhr uns auf Instagram und Facebook folgt.

instagram.com/feinundkost facebook.com/feinundkost

Preise in Euro inkl. 10 % M\WSH AHergeanweise: Gerne kénnen Sie bei uns noch\fragen.


http://instagram.com/feinundkost
http://facebook.com/feinundkost

DINNER @ FEIN UND KOST

Einmal im Monat kochen wir fiir Euch ein 4-géngiges Men, fir 4 bis 8 Personen.

Termine Werden OU]C der Homepoge, |ns’rogrom UHCI Focebook bekonrﬁ gegeben.

Ab 4 Personen gerne individuelle Terminqbsproche.

FEIN UND KOST gibt es 2GO

(Fast) Alles eignet sich zum Mitnehmen.

Gerne auch \/orbes’re“ung unter

schreibmir@feinundkost.at oder Telefon / \/\/hq’rsApp +43 676 412 80 68

FEIN UND KOST @HOME

Unsere Kostlichkeiten eigenen sich perfekt bei jeden Anlass fiir zu Hause.
Wir arrangieren unsere Produkte gerne auf Eurer eigenen Platte.

Diese bitte bei Bes+e||ung mi’rbringen!

Oder einfach in unserer Vitrine schmakern und g|eic|’1 einpocken lassen.

PARTY @ FEIN UND KOST

Gerne kannt |hr fein und kost exklusiv fiir Euch buchen, auch auf3erhalb unserer

@ﬁfnungszei’ren. Perfekt fur die Gebur’rs’rags— oder Firmenfeier im kleinen Rahmen.
Oder einfach so.

Am(rogen bitte unter schreibmir@feinundkost.at

Preise in Euro inkl. 10 % M\WSH AHergeanweise: Gerne kénnen Sie bei uns noch\frageh.


mailto:schreibmir@feinundkost.at
mailto:schreibmir@feinundkost.at

